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DINNER DE DEGUSTATION „TONI M.“  
 
 

 

BRETONISCHER HUMMER 
Wan Tan  Yuzu   Kaviar     

 
 

2025 Grüner Veltliner Nussberg . Ott x Mörwald . Feuersbrunn . Wagram  
 

 
 

DOTTER RAVIOLI 
Beurre Blanc   Belper Knolle     

 
 

2023 Trebbiano Bianco . Icario . Montepulciano . Italien  
 

 
 

STEIRISCHES STUBENKÜKEN 
Trüffel  Erbse   Madeira    

 
 

2023 Chardonnay Darscho . Velich . Apetlon  
 

 
 

FILET VOM FELCHEN  
Musulin  Most     

 
 

2023 Riesling . Gurdau . Kurdejov . Tschechien  
 

 
 

GARTENBIRNE 
Chili   Fenchel   Knäckebrot    18 

 
 

Taittinger Brut Reserve . Reims  . Champagne  
 

 
 

OXENSCHLEPP 
Perlzwiebel   Zwetschke    Portwein   

 

2019 Petit Figeac . Chateau Figeac . Saint Èmilion . Bordeaux  
 

 
 

FERMENTIERTE GOBELSBURGER HEIDELBEERE 
Haselnuss    Tofu   26 

 
 

2023 Grüner Veltliner Eiswein . Fürst von Liechtenstein . Wilfersdorf . Weinviertel  

 

DAS DINNER  DER WEIN  DAS ALKOHOLFREIE 
4 Gänge   95   4 Gänge   60   4 Gänge   40  

5 Gänge   125   5 Gänge   80   5 Gänge   50  

6 Gänge   155   6 Gänge   100   6 Gänge   60  
7 Gänge   185   7 Gänge   120   7 Gänge   70  
 

                             COUVERT  10 
 

Menüs werden tischweise serviert.  


